
 

 

Новогодний сет от шеф-повара 
 

Мясная гастрономия: Ростбиф с/п вырезка гов., Террин из цыпленка с/п с 

курагой и беконом, Буженина домашная с/п из карбоната 

Сырная гастрономия: Бри, Пармезан, Чеддер (мед, орех грецкий, 

виноград) 

Ассорти овощное: Томаты, огурец св., томаты черри, перец болгарский, 

ялтинский лук, зелень 

Рыбная гастрономия: Сельдь с/с, черноморская с/с рыба 

Закуски (2 шт./чел.): 

 Канапе с тигровыми креветками и авокадо 

 Рулетики из баклажанов с творожным сыром 

 Брускетты с сёмгой 

Общие салаты: 

 Салат «Оливье» с цыпленком 

 Салат «Сельдь под шубой» 

Салат на выбор: 

 Салат с Ростбифом и клубникой 

 Салат с креветками и авокадо 

 Салат Нисуаз с тунцом 

Горячее блюдо на выбор: 

 Стейк из свиной шеи на гриле с овощами гриль и печеным 

картофелем 

 Утиная грудка с грушей и печеными овощами 

 Семга на овощной подушке с икрой  

Хлебная корзина 

Напитки:  

 Морс 1 л 

 Вода 0,5 л   



 

 

 

Новогодний сет детский 
 

Детское ассорти: Мясо & Сыр  

Детское овощное ассорти: Помидор черри, огурец, зелень 

Новогодний Чикенбургер: Булочка-бриошь, куриная котлета-гриль, 

лист салата, томаты, сыр 

Горячее блюдо: Натуральные сосиски из индейки на решетке с хрустящим 

картофелем 

Напитки:  

 Лимонад 0,5 л 

 Вода 0,5 л – 1 шт 

Десерт большой рождественский сюрприз: мороженое, сладкая вата, 

сладости 

 


